
Утверждаю
,Щиректор МБОУ п. Свх. им.
льва ТолстогоqWЩ Хромых Т.Н.

Акт
проверки школьной столовой

МБоУ п. Свх. им. Льва Толстого
комиссия в составе:
Хромых Т.Н. директор;
Хныкина Г.И. у.пrтель начальных классов;
Холодкова Н,В. - родитель 4 класса;
Мастеркова Т.,Щ. родитель З класса;
Составили настоящий акт в том, что 5 мая 2023 года в 12:00 была проведена проверка качества
приготовления пищи и организациипитания в школьной столовой МБОУ п. Свх. им, Льва Толстого,
В ходе проверки выявлено:

1. На 5 мая быломая мtrнru лJDl

Прием
пищи Блюдо

Выход,
г Цена Калорийность Белки Жипы Углеводы

Завтрак каша молочн,ш маннм 220 11.85 194,0l 6,02 4,05 JJ.J /

какао на молоке 2|5 9,90 \25,11 з.78 3,5 26.0
хлеб пrценичный, масло
сливочное 40 9,42 |59,24 з,26

,7.6 l9.45
пряники 26 4,|6 118,4 I,92 1.5з 24.з8

Итого з5.зз

250 з,62 90.68 2.7 2;l8 14.58

рагу из овощей, котлета из
птицы 2з0 26.44 з48.84 l8,18 7 -,76 l6.59

компот из сухофрукгов 200 з,4в 196,38 0,6 0.з з7.1.2

хлеб пшеничный 15 I,з,7 70,|4 2,з7 0.з 14,49

хлеб ржаной зб |,76 9|,96 2,24 0.44 1,9.76

Итого з6,67

72.00

2. Было проведено контрольное взвешивание блюд.
Все показатели соответствуют норме.
3. Была проведена экспертиза вкусовых качеств блюд. Претензий к качеству приготовления нет.
4. Организац ия питания:
4.1. Была проведена проверка качества прод}ктов, поступающих от поставщиков, котораJI показала,
что сопроводительные документы на товары питания соответствуют требованиям правил торговли и

дают возможности отследить ценообразование и провести идентификацию.
4.2. Была проведена проверка организации дежурства в стоповой и выявлено следующее:
- дежурный учитель находится в столовой в течение перемены;
- все учащиеся моют руки, вытирают бумажным полотенцем;
- в обеденном запе дJuI кatкдого класса имеются отдельные столы, посадочные места;
- классные руководители сопровождают свои классы в столовую.
5. Была также проведена проверка выполнения требований Приложения Ns7 к СанПиъ12,4.52409-08, а
именно наличие продуктов и блпод, которые не допускаются дJuI реализации в организацил(
общественного питания ОУ (жаренные во фритюре пищевые продукты, острые соусы, кетчуIъI,

детей



Члены
Хромых Т
ХныкинаГ.И.
ХолодковаН.В,
Мастеркова Т.Щ.


